KRAMKOKARE
CHEF CREAM 30 TTi

VALMAR ?
...................................................................................................................................................... SCANDINAVIA

GLASSMASKINER FOR PROFFS

Varfor vélja en
Valmar Chef Cream TTi Kramkokare?
3 Hygienisk, latt att rengora
3 Rostfri monoblock-tank

3 Tappningskran hogt placerad

MODELL CHEF CREAM 30 TTi TEKNISK DATA
Med Valmars serie kramkokare CHEF CREAM tillverkar ARTIKELNUMMER CHEFCREAM30TTVA
du enkelt: MODELL CHEF CREAM 30 TTi
BESKRIVNING Kramkokare for glass
B TR och konditoriprodukter
. \S/g?élikram MI_)'(/CYKEL, kg min/max 7-30
. SPANNING 400V /3/50Hz
- Sirap , SAKRING 3x16A
- Chokladblandningar EFFEKT 3 kW
- Marmelad KYLNING Vatten
- Sylt ANSLUTNING TILL VATTEN JA
- Glassbas ANSLUTNING TILL AVLOPP JA
- Godisbaser MATT (bxdxh) 590 x 890 x 1046 mm
med mera... VIKT 225 kg
GARANTI 1 ar, mer info pa var hemsida
Allt detta sker enkelt genom att anvéndaren véljer mellan under leveransvillkor
PRIS Kontakta vara

automatiska eller personliga program. Varmebehandling-
en sker genom glykol-pumpsystem som bade varmer och
kyler massan. Detta tillvagagangsatt gor att massan skall
forbliinom ett par grader for att de organoleptiska
egenskaperna skall forbli oférandrade.
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Knivgatan 9
212 28 Malmo
Tel. 040-29 55 65

Email info@valmar.se
www.valmar.se

auktoriserade aterforsaljare

Angiven produktionskapacitet dr endast véigledande och kan variera beroende

pd férhdllanden vid drift samt recept.

Med reservation for felskrivningar och valutadndringar



